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Luminus BTEC Level 4 Higher National Certificate (HNC) in Hospitality Management
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Unit Code Unit Name Unit Code Unit Name 

5 Units: Core - Mandatory 3 Units: Core - Mandatory
D/616/1789 Managing the Customer Experience 4 2 2 level 4 A/616/1802 Research Project (Pearson Set) 8 2 6 level 5

Y/616/1788 The Contemporary Hospitality Industry 4 2 4 level 4 F/616/1803 Hospitality Consumer Behaviour and Insight 4 2 2 level 5

Y/616/1791 The Hospitality Business Toolkit 4 2 2 level 4 4 Units: Specialist - Mandatory
R/616/1790 Professional Identity and Practice 4 2 2 level 4 J/616/1804 Hospitality Supply Chain Management 4 2 2 level 5

D/616/1792 Leadership and Management for Service Industries  (Pearson-set) 4 2 4 level 4 R/616/1806 Creative Kitchen Management 4 2 4 level 5

Y/616/1807 Food Innovation 4 2 4 level 5

T/616/1796 Managing Food Production 4 2 4 level 4 L/616/1805 Menu Development, Planning and Design 4 2 4 level 5

A/616/1797 International Gastronomy 4 2 4 level 4

F/616/1798 Creative Patisserie and Artisan Bakery 4 2 4 level 4 F/616/1820 Food Science 4 2 4 level 5

J/616/1821 Diet and Nutrition 4 2 4 level 5

M/616/1800 Work Experience 4 2 4 level 4

T/616/1801 Hospitality Marketing Essentials 4 2 4 level 4

2 Units: College Requirements - Mandatory 2 Units: College Requirements - Mandatory

CSD-01 Study Skills 3 3 0 CSD-03 Entrepreneurship 3 3 0

CSD-02 Career Readiness 3 3 0 FT-HM-01 Field Training 3 0 9

2 Units: English Language Levels - Mandatory 2 Units: English Language Levels - Mandatory

English Language Level 1 3 4 2 English Language Level 3 3 4 2

English Language Level 2 3 4 2 English Language Level 4 3 4 2

Pre-A1-ID Foundation English

A1-ID Elementary Englsih

A2-ID Pre-Intermediate English

B1-ID Intermediate English

B2-ID Upper Intermediate English

C1-ID Advanced English

C2-ID Proficiency (English)

Programme Specification

Luminus BTEC Level 5 Higher National Diploma in 
Hospitality Management (Culinary Arts Management)

Luminus BTEC Level 5 Higher National Diploma (HND) in 
Hospitality Management (Culinary Arts Management)

Credit 
Hours

Theory 
Hours

Practical 
Hours 

Pearson 
Level

Credit 
Hours

Theory 
Hours

Practical 
Hours 

Pearson 
Level

2 Units: Optional Group A (selected from the list below)

1 Unit: Optional (selected from the list below)

1 Unit: Optional Group B (selected from the list below)

For English Language Levels, learners attend 2 levels each year.  
Starting level (for English Language Level 1) is decided based on a placement test. 

Learners will then progress to the next level respectively until they complete 4 levels in total.

https://qualifications.pearson.com/content/dam/pdf/BTEC-Higher-Nationals/Hospitality-Management/2018/specification-sample-assessments/btec-higher-nationals-hospitality-management-specification.pdf
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First Semester Second Semester Summer Semester

Unit Code Unit Title Unit Code Unit Title Unit Code Unit Title

English Language Level 1 3 4 2 3 English Language Level 2 3 4 2 3 Optional Unit 1: Level 4 - Group B 4 2 4 3

CSD-01 Study Skills 3 3 0 3 CSD-02 Career Readiness 3 3 0 3 F/616/1803 4 2 2 3

Y/616/1788 4 2 4 3 D/616/1789 Managing the Customer Experience 4 2 2 3

Y/616/1791 The Hospitality Business Toolkit 4 2 2 3 Optional Unit 1: Level 4 - Group A 4 2 4 3

R/616/1790 Professional Identity and Practice 4 2 2 3 Optional Unit 2: Level 4 - Group A 4 2 4 3

Total 18 13 10 15 Total 18 13 12 15 Total 8 4 6 6
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First Semester Second Semester Summer Semester

Unit Code Unit Title Unit Code Unit Title Unit Code Unit Title

English Language Level 3 3 4 2 3 English Language Level 4 3 4 2 3 Y/616/1807 Food Innovation 4 2 4 3

CSD-03 Entrepreneurship 3 3 0 3 FT-HM-01 Field Training 3 0 9 3 Optional Unit 1: Level 5 4 2 4 3

D/616/1792 4 2 4 3 A/616/1802 Research Project (Pearson-Set) * 8 2 6 6

J/616/1804 4 2 2 3 L/616/1805 4 2 4 3

R/616/1806 Creative Kitchen Management 4 2 4 3

Total 18 13 12 15 Total 18 8 21 15 Total 8 4 8 6

* Pearson-Set units for both Level 4 and Level 5 must be studied in the same academic year to ensure that the same THEME is applied.

Luminus BTEC Level 5 Higher National Diploma in 
Hospitality Management (Culinary Arts Management)

Programme Specification
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https://qualifications.pearson.com/content/dam/pdf/BTEC-Higher-Nationals/Hospitality-Management/2018/specification-sample-assessments/btec-higher-nationals-hospitality-management-specification.pdf


نبذة عن تخصص  إدارة فنون الطهي

مجــــــــالات العمـــــــــــل

 فــي كليــة الفندقــة والســياحة نأخــذك الــى اعلــى درجــات الضيافــه والمهنيــة فــي جناحهــا بمســتوى فنــدق ( 5 ) نجــوم, حيــث نمنــح برنامــج

 الدبلــوم البريطانــي فــي ادارة فنــون الطهــي المــزود بأحــدث تجهيــزات المطابــخ المتنوعــه بيــن مطابــخ الســاخن و البــارد والحلويــات

 والمصمــم خصيصــا ليواكــب حاجــات ســوق العمــل المتجــددة فــي هــذا القطــاع ولتوفــر العديــد مــن فــرص العمــل المختلفــه والمتنوعــه

 فــي الاردن والمنطقــة. ويرتكــز هــذا البرنامــج علــى تدريــب الــطلاب علــى المهــارات التقنيــة والعمليــة والاداريــة الخاصــه بهــذا المجــال، كمــا

ويضمن حصول الطالب على التدريب العملي لدى كبرى الفنادق والمطاعم والشركات

التجسيــــــر للجــامعات

مساعد شيف

مساعد شيف حلويات

مساعد شيف خبائز ومعجنات

مساعد شيف ساخن وبارد

شيف لحوم ودواجن

لا يسمح للطـــــالب بالتخرج من الكليـــــــة إذا حصــــــــل على معــــدل تراكمي أقــــل من 60%

يُـفصل الطــــالب بعد الفصل الـدراسي ا±ول له إذا حصل على معـدل تراكمـي أقــــل من 55%

يُفـصل الطــــالب المستجد في الفصـل ا±ول لــه إذا حصل على معدل تراكمي أقـــل من 50%

إذا تجاوز غياب الطالب دون عذر مقبول (%15) من الساعات يحرم ويعطي صفر الجامعة 35%

تعليمــــــات الدراســـــــة

تخصص إدارة فنون الطهي 
Culinary Arts Management

الخطة الاسترشادية لبرنامج الدبلوم الدولي  
(      ) 

(      ) 

مجموع ساعات التخصص الكلي:

ساعة معـتمــــدة

ساعة استدراكية 
”تحدد حسب مستوى الطالب” 
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تعليمات البرنــــــــــامج الدولي

الشــــــــــــهادة معــــــــــــــــــتمدة من                          ومقبولة عالمـــــــــــــيًا

إمكانية الانتقال من الدبلوم إلى البكالوريوس بسهولة ودون إعادة مواد

فرص تــــــــدريب وتـــــــوظيف مع شركات تقنية عالمية وشركاء محليين

المــــــــناهج مصـممة لتواكب متطلبات ســـــــوق العـــــــمل الحـــــــــــديثة

دعــــــــم متـــــــواصل للطلاب من خلال المحاضرين والخدمات ا±كاديمية

Pearson UK 

 يمكــن للطالــب التجســير داخــل ا±ردن وخارجــه طالمــا أنهــى جميــع متطلبــات الدراســة حســب التعليمــات الصــادرة مــن التعليــم العالــي،

 وحصــل علــى شــهادة بيرســون - تعتمــد الســاعات المعادلــة حســب التخصــص المجســر لــه وهــي إدارة الفنــادق والمطاعــم، إدارة الاعمــال،

اÀداره السياحية
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